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hooldusjuhend Naudotojo ir techninés priezitros vadomas LietoSanas un apkopes
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Page 3: Important Safety Instructions

IMPORTANT SAFETY INSTRUCTIONS YOUR SAFETY AND THAT OF OTHERS IS PARAMOUNT This
manual and the appliance itself provide important safety warnings, to be read and observed at
all times. This is the danger symbol, pertaining to safety, which alerts users to potential risks to
themselves and others.

Page 4: Installation

Scrapping of household appliances This appliance is manufactured with recyclable or reusable
materials. Dispose of it in accordance with local waste disposal regulations. Before scrapping,
cut off the power supply cable. For further information on the treatment, recovery and recycling
of household electrical appliances, contact your competent local authority, the collection service
for household waste or the store where you purchased the appliance.

Page 5: Declaration Of Conformity

Energy saving Only pre-heat the oven if specified in the cooking table or your recipe. Use dark
lacquered or enamelled baking moulds as they absorb heat far better. Switch the oven off 10/15
minutes before the set cooking time. Food requiring prolonged cooking will continue to cook
even once the oven is switched off.

Page 6: Maintenance

Oven interior IMPORTANT: do not use abrasive sponges or metallic scrapers or scourers. Over
time, these can ruin enamelled surfaces and the oven door glass. ¢ After every use, allow the
oven to cool then clean it preferably while it is still warm in order to remove built-up dirt and
stains caused by food residues (e.qg.

Page 7: Replacing The Oven Lamp

REPLACING THE OVEN LAMP To replace the rear lamp (if present): Disconnect the oven from the
power supply. Unscrew the lamp cover (Fig. 6), replace the lamp (see note for lamp type) and
screw the lamp cover back on. Reconnect the oven to the power supply. To replace the side
lamp (if present): Disconnect the oven from the power supply.

Page 8: Instructions For Oven Use

INSTRUCTIONS FOR OVEN USE FOR ELECTRICAL CONNECTION, SEE THE PARAGRAPH ON
INSTALLATION Control panel Upper heating element/grill Cooling fan (not visible) Dataplate (not
to be removed) Light Circular heating element (not visible) Turnspit (if present) Lower heating
element (hidden) 10. Door 11.

Page 9: Control Panel Description

INSERTING WIRE SHELVES AND OTHER ACCESSORIES IN THE OVEN The wire shelf and other
accessories are provided with a locking mechanism to prevent their accidental removal. Fig. 1
Insert the wire shelf horizontally, with the raised part “A” upwards (Fig. 1). Angle the wire shelf
when it reaches the locking position “B"...

Page 10: Description Of Display

DESCRIPTION OF DISPLAY A. Display of heating elements activated during the various cooking
functions B. Time management symbols: timer, cooking time, end of cooking time, time C.
Information regarding selected functions D. Automatic BREAD/PIZZA function selected Indication
of door locked during automatic cleaning cycle (pyro-cleaning) Internal oven temperature G.

Page 11: Fast Preheating

FAST PREHEATING Turn the “Functions” knob to the symbol to select the fast preheating
function. Confirm by pressing : the settings are shown on the display. If the proposed
temperature is that desired, press button . To change the temperature, proceed as described in
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previous paragraphs.

Page 12: Selecting Special Functions

TIMER This function can be used only with the oven switched off and is useful, for example, for
monitoring the cooking time of pasta. The maximum time which can be set is 23 hours and 59
minutes. With the “Functions” knob at zero, turn the “Browse” knob to display the desired time.
Press button to start the countdown.

Page 13 Bread Turn the “Function” knob to the symbol : the display shows “BREAD” and
AUTO alongside. Press to select the function. Turn the “Browse” knob to set the required
temperature (between 180°C and 220°C) and confirm with button Turn the “Browse” knob to
set the required cooking duration and press to start cooking.

Page 14: Function Description Table

FUNCTION DESCRIPTION TABLE FUNCTION SELECTOR KNOB To halt cooking and switch off the
oven. LAMP To switch the oven interior light on/off. To speed up defrosting of food. Place food
on the middle shelf. Leave food in its packaging in order to prevent it from drying out on the
outside. DEFROST For keeping just-cooked food hot and crisp (e.g: meat, fried or flans).

Page 15: Cooking Tables

COOKING TABLES Recipe Function Pre- Shelf (from Temp. Time Accessories and notes heating
bottom) (°C) (min) 2 / 3 160-180 30-90 Cake tin on wire shelf Leavened cakes Shelf 4: cake tin
on wire shelf 160-180 30-90 Shelf 1: cake tin on wire shelf Drip tray/ baking tray or cake
160-200 30-85...

Page 16 Recipe Function Pre- Shelf (from Temp. Time Accessories and notes heating bottom)
(°C) (min) 190-200 20-30 Drip tray / baking tray Vols-au-vent / Puff Shelf 4: oven tray on wire
pastry crackers shelf 180-190 20-40 Shelf 1: drip tray / baking tray Lasagna / Baked pasta /
Cannelloni /...

Page 17 Recipe Function Pre- Shelf (from Temp. Time Accessories and notes heating bottom)
(°C) (min) Shelf 4: oven tray on wire shelf Lasagna & Meat 50-100* Shelf 1: drip tray or oven
tray on wire shelf Shelf 4: oven tray on wire shelf Meat &...

Page 18 TESTED RECIPES (in compliance with IEC 50304/60350:2009-03 and DIN
3360-12:07:07) Recipe Function Pre- Shelf (from Temp. Time Accessories and notes heating
bottom) (°C) (min) IEC 60350:2009-03 § 8.4.1 15-25 Drip tray / baking tray Shortbread Shelf 4:
baking tray 20-30 Shelf 1: drip tray IEC 60350:2009-03 §...

Page 19: Recommended Use And Tips

RECOMMENDED USE AND TIPS How to read the cooking table The table indicates the best
function to use for any given food, to be cooked on one or more shelves at the same time.
Cooking times start from the moment food is placed in the oven, excluding pre-heating (where
required).

Page 20 WAZNE INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA PANSTWA BEZPIECZENSTWO ORAZ
BEZPIECZENSTWO OSOB TRZECICH JEST BARDZO WAZNE Niniejsza instrukcja zawiera wazne
informacje dotyczace bezpieczenstwa, z ktdrymi nalezy sie zapoznac i ktérych nalezy scisle
przestrzegac¢. Ten symbol informuje o potencjalnym ryzyku dla bezpieczehstwa uzytkownika i
0séb trzecich. Wszystkie wiadomosci dotyczace bezpieczenstwa beda...

Page 21: Podtgczenie Do Zasilania Elektrycznego

Przegrzane ttuszcze i oleje mogg sie tatwo zapali¢. Nalezy nadzorowac pieczenie potraw z duzg
iloscig ttuszczu lub oleju. Nigdy nie pozostawia¢ urzadzenia bez nadzoru podczas jego pracy.
Jesli do pieczonych potraw dodano napoje alkoholowe (np. rum, koniak, wino itp.), nalezy
pamietad, ze alkohole wyparowuja...

Page 22: Deklaracja Zgodnosci

PORADY DOTYCZACE OCHRONY SRODOWISKA Utylizacja opakowania Materiat z opakowania w
100% nadaje sie do recyklingu i jest oznaczony symbolem (). CzeSci opakowania nie nalezy
wyrzucad, lecz utylizowac zgodnie z przepisami okreslonymi przez lokalne wtadze. Utylizacja
urzadzenia Niniejsze urzadzenie jest oznaczone zgodnie z Dyrektywa Europejskg 2002/96/WE
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(WEEE) oraz polskg ustawa...

Page 23: Serwis Techniczny

SERWIS TECHNICZNY Przed skontaktowaniem sie z serwisem technicznym: Sprawdzi¢, czy nie
mozna samodzielnie rozwigza¢ problemu zgodnie z punktami opisanymi w “Instrukcji
wyszukiwania usterek”. Wytaczy¢ i ponownie wtaczy¢ urzadzenie, aby sprawdzi¢, czy usterka
nie ustapita. Jesli po przeprowadzeniu powyzszych testéw urzadzenie dalej nie dziata
prawidtowo, nalezy skontaktowac...

Page 24 Czyszczenie tylnego panelu oraz bocznych paneli katalitycznych (jesli urzadzenie
jest w nie wyposazone): WAZNE: Nie stosowa¢ detergentéw antykorozyjnych lub Sciernych,
twardych szczotek oraz szorstkich gabek do mycia naczyn, ani srodkéw w aerozolu do mycia
piekarnikdw, poniewaz mogtyby uszkodzi¢ powierzchnie katalityczna i pozbawic jg wiasciwosci
samoczyszczacych. e...

Page 25: Wymiana Zarowki

WYMIANA ZAROWKI Aby wymieni¢ tylng zaréwke (jesli urzadzenie jest w nig wyposazone):
Odtaczy¢ piekarnik od zasilania elektrycznego. Odkreci¢ klosz (Rys. 6), wymieni¢ zaréwke (typ -
patrz uwaga ponizej) i z powrotem przykreci¢ klosz. Podtaczy¢ piekarnik z powrotem do
zasilania elektrycznego. Aby wymienic...

Page 26: Akcesoria W Zestawie

INSTRUKCJA OBSLUGI PIEKARNIKA PODEACZENIE ELEKTRYCZNE - PATRZ CZESC DOTYCZACA
INSTALAC]I Panel sterowania Grzatka gérna/grill Wentylator chtodzacy (niewidoczny) Tabliczka
znamionowa (nie usuwac!) Oswietlenie Grzatka okragta (niewidoczna) Wentylator Rozen (jesli
jest w zestawie) Dolna grzatka (niewidoczna) 10. Drzwi 11. Potozenie pétek (liczba pdtek
wskazana jest z przodu piekarnika) 12.

Page 27: Opis Panelu Sterowania

WKEADANIE RUSZTOW ORAZ INNYCH AKCESORIOW DO PIEKARNIKA Ruszt i inne akcesoria
posiadaja blokady, ktére uniemozliwiajg ich przypadkowe wyjecie. Rys. 1 Wtozy¢ ruszt poziomo,
tak aby podniesiona czes¢ “A” byta skierowana do géry (Rys. 1). Gdy ruszt dojdzie do potozenia
blokowania “B”, przechyli¢ ruszt (Rys. 2). Rys.

Page 28: Opis Wyswietlacza

OPIS WYSWIETLACZA A. Wizualizacja aktywnych grzatek dla réznych funkcji B. Symbole
zarzadzania czasem: zegar czasowy, czas pieczenia, zakohczenie czasu pieczenia, godzina C.
Informacje o wybranych funkcjach D. Informacja o wybraniu automatycznej funkcji CHLEB/PIZZA
Informacja o zamknietych drzwiach piekarnika podczas funkcji automatycznego czyszczenia
(pirolizy) Wewnetrzna temperatura piekarnika G.

Page 29 szvBKIE NAGRZEWANIE Wybra¢ funkcje szybkiego nagrzewania, ustawiajac pokretto
wyboru funkcji na symbol Potwierdzi¢ naciskajac : ustawienia zostang wyswietlone na
wyswietlaczu. Jesli wstepnie ustawiona temperatura jest odpowiednia, nalezy nacisna¢ przycisk
. Aby zmieni¢ temperature, postepowac zgodnie z instrukcjami w poprzednich rozdziatach. Na
wyswietlaczu pojawi sie komunikat PRE.

Page 30: Blokada Przyciskéw

WSKAZNIK CIEPLA RESZTKOWEGO W PIEKARNIKU Po zakonczeniu pieczenia lub po wytgczeniu
piekarnika, jezeli w jego komorze panuje temperatura powyzej 50°C, na wyswietlaczu pojawia
sie komunikat HOT ze wskazaniem aktualnej temperatury. Gdy ciepto resztkowe osiggnie
poziom 50°C, na wyswietlaczu pojawi sie aktualna godzina. MINUTNIK Z tej funkcji mozna
korzystac...

Page 31 wYBOR FUNKCJI PIZZA/CHLEB Ustawi¢ pokretto wyboru funkcji na symbolu , aby
wejs¢ do podmenu zawierajacego automatyczne funkcje pieczenia chleba i pizzy. Chleb Ustawi¢
pokretto wyboru funkcji na symbolu : na wyswietlaczu pojawi sie komunikat “CHLEB” oraz obok
niego AUTO. Nacisng¢ , aby wybrac...

Page 32 TABELA OPISU FUNKCJI POKRETLO WYBORU FUNKCJI Wstrzymanie pieczenia i
wytgczenie piekarnika. KONTROLKA Do wtgczania i wytgczania oswietlenia wewnatrz piekarnika.
Do przyspieszania rozmrazania artykutéw spozywczych. Zaleca sie umiesz- czenie potrawy na
$rodkowym poziomie. Zaleca sie pozostawienie potrawy w opakowaniu, aby zapobiec
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wysuszeniu jej powierzchni. ROZMRAZANIE Do utrzymywania temperatury i chrupkosci przed
chwila...

Page 33 POKRETLO WYBORU FUNKCJI (Cd.) Do ustawienia wy$wietlacza (godzina, jasno$¢,
poziom sygnatu dZzwieko- USTAWIENIA wego, funkcja oszczedzania energii). Do pieczenia
réznych rodzajéw i wielkosci pizzy oraz chleba. W ramach tej funkgji istniejg dwa programy o
fabrycznych ustawieniach. Wystarczy tylko CHLEB/PIZZA wskazac zadane wartosci (temperatura
oraz czas), a piekarnik automatycz- nie przeprowadzi optymalny cykl pieczenia.

Page 34 TABELE PIECZENIA Przepis Funkcja Nagrzewanie Poziom Temp. Czas Akcesoria i
uwagi (od dotu) (°C) (min.) 2 /3 160-180 30-90 Tortownica na ruszcie Poziom 4: tortownica na
Ciasta drozdzowe ruszcie 160-180 30-90 Poziom 1: tortownica na ruszcie Ociekacz / blacha do
160-200 30-85 pieczenia lub tortow-...

Page 35 Przepis Funkcja Nagrzewanie Poziom Temp. Czas Akcesoria i uwagi (od dotu) (°C)
(min.) 180-190 40-55 Tortownica na ruszcie Stone tarty (tarty Poziom 4: tortownica na
warzywne, quiche lor- ruszcie raine) 180-190 45-60 Poziom 1: tortownica na ruszcie Ociekacz /
blacha do 190-200 20-30 pieczenia...

Page 36 Przepis Funkcja Nagrzewanie Poziom Temp. Czas Akcesoria i uwagi (od dotu) (°C)
(min.) Ociekacz lub blacha na ruszcie (w razie Udziec jagniecy / 2 (Sredni) 60-90 potrzeby
obrdci¢ potra- Golonka we po uptywie 2/3 czasu pieczenia) Ociekacz / blacha do pieczenia (w
razie Pieczone ziemniaki 2 ($redni) 45-55...

Page 37 PRZETESTOWANE RECEPTURY (zgodnie z IEC 50304/60350:2009-03 i DIN
3360-12:07:07) Przepis Funkcja Nagrze- Poziom Temp. Czas Akcesoria i uwagi wanie (od dotu)
(°C) (min.) IEC 60350:2009-03 § 8.4.1 15-25 Ociekacz / blacha do pieczenia Herbatniki kruche
(Shortbread) Poziom 4: blacha do pieczenia 20-30 Poziom 1: ociekacz IEC 60350:2009-03 §...

Page 38 RADY | SUGESTIE Sposéb czytania tabeli pieczenia Tabela podaje najlepsza funkcje
dla okreslonej potrawy oraz informacje, czy nalezy ja piec na jednej czy kilku pétkach
jednoczesnie. Temperatury pieczenia dotyczg momentu wtozenia potrawy do piekarnika, za
wyjatkiem nagrzewania (gdy jest przewidziane). Temperatury oraz czasy pieczenia sg
orientacyjne i zaleza od ilosci potrawy oraz rodzaju akcesoriéw.

Page 39 Pizza Lekko nasmarowac blache, aby pizza byta bardziej chrupiaca, nawet na
spodzie. Po uptywie dwdch trzecich czasu pieczenia doda¢ mozzarelle na pizze. Funkcja
wyrastania ciasta (tylko w niektérych modelach) Zaleca sie przykrycie ciasta wilgotng
Sciereczka przed wiozeniem do piekarnika. Czasy wyrastania w takiej funkcji skracaja...

Page 40: Olulised Ohutusjuhised

OLULISED OHUTUSJUHISED TEIE ENDA JA TEISTE OHUTUS ON ULIM! Selles kasutusjuhendis ja
seadmel endal on olulised hoiatused, mida tuleb lugeda ja pidevalt jargida. See on ohutusega
seotud spetsiifilise ohu simbol, mis mis hoiatab kasutajaid potentsiaalsete ohtude suhtes, mis
vOivad ohustada neid endid ja teisi. Kdikidele ohutusega seotud hoiatustele eelneb ohu stiimbol
ja jargmine sona: Naitab ohtlikku olukorda -...

Page 41 Majapidamisseadmete utiliseerimine See seade on toodetud taaskasutatavatest
materjalidest. Likvideerige seade vastavalt kohalikele jadtmekaitlusnduetele. Enne utiliseerimist
Idigake ara seadme toitekaabel. Tapsema informatsiooni saamiseks majapidamisseadmete
utiliseerimise ja kaitlemise kohta, pd6érduge oma kohalikku omavalitsusse,
majapidamisseadmete kogumispunkti voi poodi, kust te seadme ostsite. PAIGALDAMINE Parast
ahju lahtipakkimist veenduge, et see poleks transpordil viga saanud ja et uks sulguks
korralikult.

Page 42 Energia kokkuhoid Eelsoojendage ahju ainult siis kui see on ettenahtud
klpsetustabelis voi retseptis. Kasutage tumedaid kipsetusvorme, kuna need neelavad paremini
kuumust. Lilitage ahi valja 10-15 minutit enne maaratud klpsetusaega. Toidu kiipsemine
kuumas ahjus jatkub ka siis, kui ahi on valja lilitatud. VASTAVUSE DEKLARATSIOON Kaesolev
ahi, mis on ette nahtud toiduainetega kokkupuutumiseks, vastab Euroopa digusaktile ( nr
1935/2004 ja on konstrueeritud, toodetud ja miudud vastavuses madalpinge direktiivi
2006/95/...

Page 43 Ahju sisemus TAHTIS: Arge kasutage abrasiivseid kasnu, metallkaabitsaid ega
traadist nuustikuid. Ajapikku I6huvad need emailpinna ja ahju ukseklaasi. ¢ Parast igakordset
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kasutamist laske ahjul jahtuda ja puhastage seda siis, kui ahi on veel soe - nii saate eemaldada
kogunenud mustuse ja toidujaagid (nt kdrge suhkrusisaldusega toidud). «...

Page 44 ULEMISE KUTTEELEMENDI LIIGUTAMINE (SOLTUVALT MUDELIST) Eemaldage
kllgmised tarviku hoiderestid (Joon. 3). Tommake kiitteelementi pisut valjapoole (Joon. 4) ja
laske allapoole (Joon. 5). Kiitteelemendi asendi taastamiseks tdstke seda Ulespoole ja tommake
samal ajal natuke enda poole. Veenduge, et kitteelement jaaks kilgmistele tugedele toetuma.
Joon.

Page 45 JUHISED AHJU KASUTAMISEKS TEAVET ELEKTRILISE UHENDAMISE KOHTA LEIATE
PAIGALDAMIST KASITLEVAST JAOTISEST. Juhtpaneel Ulemine kitteelement/grill
Jahutusventilaator (ei ole nahtaval) Andmeplaat (mitte eemaldada) Tuli Rongakujuline
kltteelement (ei ole nahtaval) Ventilaator Praevardapdoraja (s6ltuvalt mudelist) Alumine
kltteelement (varjatud) 10. Uks 11. Tasemete asukohad (tasemete arv on naidatud ahju
esikuljel) 12.

Page 46 RESTIDE JA TEISTE TARVIKUTE PAIGALDAMINE AHJU Rest ja teised tarvikud on
varustatud lukustusmehhanismiga, mis valdib nende juhuslikku liikkumist. Joon. 1 Likake rest
horisontaalselt ahju, kdrgem osa “A” Uleval pool (Joon. 1). Kallutage resti, kui see jouab
lukustusasendisse “B” (Joon. 2). Joon.

Page 47 NAIDIKU KIRJELDUS A. Kiitteelementide naidik liilitub sisse erinevate
kipsetusfunktsioonide kasutamisel. B. Ajahalduse simbolid: taimer, klipsetusaeg, kiipsetusaja
I0pp, aeg C. Teave valitud funktsioonide kohta D. Valitud on automaatfunktsioon BREAD/PIZZA
(Leib/Pitsa) Ukse lukustuse margutuli automaatse puhastustsikli ajal (pUroludtiline puhastus)
Ahju sisetemperatuur G. Purolusi funktsioon (puudub sellel mudelil) H.

Page 48 KIIRE EELSOOJENDUS Kiire eelsoojenduse funktsiooni valikuks pdérake nupp
“Funktsioonid” simbolile Kinnitamiseks vajutage nuppu - naidikul hakatakse kuvama seadeid.
Kui kuvatav temperatuur vastab soovitule, vajutage nuppu . Temperatuuri muutmiseks toimige
vastavalt eelnevates jaotistes kirjeldatule. Naidikule ilmub teade PRE. Seatud temperatuurile
joudmisel kuvatakse naidikul vastav vaartus (nt 200 °C) ja antakse helisignaal.

Page 49 AHjuU JAAKSOOJUSE INDIKATSIOON Kui kiipsetamise Idppedes vdi parast ahju
valjalllitamist on ahju sisetemperatuur tle 50 °C, siis kuvatakse naidikul sona HOT (kuum) ja
jooksvat temperatuuri. Kui jaaksoojusele vastav temperatuur jouab 50 °C-ni, siis hakatakse
naidikul uuesti aega kuvama. TAIMER Seda funktsiooni saab kasutada ainult valjaltlitatud ahju
korral ja funktsioon on kasulik nt pasta klpsetusaja jalgimisel.

Page 50 FUNKTSIOONI BREAD/PIZZA (Leib/Pitsa) VALIMINE Automaatseid
klpsetusfunktsioone “Leib” ja “Pitsa” sisaldava alammenuu avamiseks pddrake nupu
“Funktsioonid” osuti sumbolile Leib PGdrake nupp “Funktsioonid” simbolile - naidikul kuvatakse
korvuti sdnad “BREAD” (Leib) ja AUTO (Automaatne). Funktsiooni valikuks vajutage nuppu
Noutava temperatuuri (vahemikus 180 kuni 220 °C) seadmiseks pddrake nuppu “Lehitseja” ja
kinnitage nupu vajutamisega.

Page 51 FUNKTSIOONIDE KIRJELDUSTE TABEL FUNKTSIOONIVALIKU NUPP Kiipsetamise
seiskamiseks ja ahju valjalulitamiseks LAMP Ahju sisevalgustuse sisse- ja valjaltlitamiseks Toidu
Ulessulatamise kiirendamiseks. Paigutage toit keskmisele tase- mele. Jatke toit pakendisse, et
valtida selle véljastpoolt kuivamist. ULESSULATAMINE Asjakiipsetatud toidu (nt liha, prae voi
lahtise piruka) soojana ja krobe- dana hoidmiseks.

Page 52 FUNKTSIOONIVALIKU NUPP (Jatka) Naidiku seadistamiseks (kellaaeg, heledus,
helisignaali tugevus, energia SEADED saastufunktsioon). Erinevat liiki ja suurustega pitsade ja
leibade klpsetamiseks. See funkt- sioon sisaldab kaht programmi eelmaaratud seadetega.
Naidake soovi- LEIB/PITSA tud vaartused (temperatuur ja aeg) ning ahi hakkab klipsetustsiklit
automaatselt juhtima.

Page 53 KUPSETUSTABELID Retsept Funktsioon Eelsoo- Tase (alt Tempera- Lisatarvikud ja
jendus loetuna) tuur (°C) (min) markused 160-180 30-90 Koogivorm restil Parmitaignast koo-
Tase 4: koogivorm restil 160-180 30-90 Tase 1: koogivorm restil Rasvavann/kipsetusp- 160-200
30-85 Taidisega pirukad laat voi koogivorm restil (juustukook, struu- Tase 4: koogivorm restil
del, dunapirukas)

Page 54 Retsept Funktsioon Eelsoo- Tase (alt Tempera- Lisatarvikud ja jendus loetuna) tuur
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(°C) (min) markused Rasvavann/kipsetusp- 190-200 20-30 laat Volovan / lehttaig- Tase 4:
ahjuplaat restil nast kiipsised 180-190 20-40 Tase 1: rasvavann/kips- etusplaat Lasanje /
klpseta- tud pasta / cannel- 190-200 45-55 Ahjuplaat restil loni / lahtised...

Page 55 Retsept Funktsioon Eelsoo- Tase (alt Tempera- Lisatarvikud ja jendus loetuna) tuur
(°C) (min) markused Rasvavann v0i ahju- plaat restil (vajadusel Talle koot / jalg 2 (keskmine)

60-90 pdorake Umber parast 2/3 kipsetusaja méddumist) Rasvavann/klpsetusp- laat (pédrake
Umber Rostkartulid 2 (keskmine) 45-55 parast 2/3 klipsetusaja méddumist) Kédgiviljagrataan...

Page 56 TESTITUD retseptid (vastavalt standarditele IEC 50304/60350:2009-03 ja DIN
3360-12:07:07) Retsept Funkt- Eelsoo- Tase (alt Tempera- Lisatarvikud ja sioon jendus loetuna)
tuur (°C) (min) markused IEC 60350:2009-03 § 8.4.1 Rasvavann/klipsetus- 15-25 plaat
Muretaigna kook (Shortbread) Tase 4: kiipsetusplaat 20-30 Tase 1: rasvavann IEC
60350:2009-03 §...

Page 57 SOOVITATAVAD KASUTUSVIISID JA NAPUNAITED Kuidas kiipsetustabelit lugeda Tabel
naitab parimad funktsioonid antud roa kipsetamiseks Uhel voi mitmel tasemel. Kiipsetusaeg
algab hetkest, mil toit pannakse ahju, kuid sinna ei kuulu eelsoojendamiseks kuluv aeg.
Klpsetustemperatuurid ja ajad on soovituslikud ja sdltuvad toidu kogusest ja kasutatavast
lisatarvikust. Kasutage algusel kdige madalamat soovituslikku vaartust ja kui toit ei ole piisavalt
kilps, siis kasutage kérgemaid vaartusi.

Page 58: Svarbi Saugos Informacija

SVARBI SAUGOS INFORMACIJA JUSU IR KITY ASMENY SAUGA - SVARBIAUSIA Siame vadove bei
ant prietaiso pateikti svarbus saugos perspéjimai, kuriuos butina perskaityti ir kuriy visada
privaloma laikytis. Tai yra pavojaus Zenklas, naudotojus perspéjantis apie jiems ir kitiems
asmenims gresiantj potencialy pavojy. Pries...

Page 59: Aplinkos Apsauga

Kaip i¥mesti buities prietaisus Sis prietaisas pagamintas naudojant perdirbamas arba
pakartotinai naudojamas medZiagas. Prietaisg iSmeskite paisydami vietos atlieky iSmetimo
reglamenty. Pries iSmesdami, nupjaukite elektros maitinimo laidg. Dél iSsamesnés informacijos
apie buities elektros prietaisy apdorojima, utilizavima ir perdirbima, kreipkités | kompetentinga
vietos institucija, buities atlieky surinkimo tarnybg arba parduotuve, kurioje pirkote prietaisa.

Page 60: Atitikties Deklaracija

Energijos taupymas Orkaite iSildykite tik tuo atveju, jei tai atlikti nurodyta gaminio apraso lape
esancioje gaminimo lenteléje arba patiekalo recepte. Naudokite tamsias, juodu emaliu
padengtas kepamasias formas - tokios formos daug geriau sugeria karstj. Orkaite iSjunkite likus
10-15 minuciy iki nustatyto gaminimo laiko pabaigos. Patiekalai, kuriuos reikia ilgiau gaminti,
toliau bus gaminami net ir iSjungus orkaite.

Page 61 Orkaites vidus SVARBU: nenaudokite abrazyviniy kempiniy, metaliniy grandikliy ar
metaliniy Sveistuky. Laikui bégant jie pazeidziai emaliuotus pavirsius ir orkaités dureliy stikla. *
Kaskart panaudoje prietaisa, leiskite orkaitei atveésti, tada jg nuvalykite, kol ji dar Silta, kad
pasalintuméte susikaupusius neSvarumus ir démes, atsiradusias nuo maisto likuciy (pvz., nuo
maisto, kuriame didelis kiekis cukraus).

Page 62 VIRSUTINIO KAITINAMOJO ELEMENTO ATITRAUKIMAS (TIK KAI KURIUOSE
MODELIUOSE) ISimkite Sonines priedy laikiklio groteles (3 pav.). Truputj patraukite kaitinamajj
elementa (4 pav.) ir jj nuleiskite (5 pav.). Norédami kaitinamajj elementg grazinti | pradine
padeétj, jj kelkite Siek tiek traukdami j save; zilrékite, kad jis pasidéty...

Page 63 ORKAITES NAUDOJIMO INSTRUKCIJOS KAIP PRIJUNGTI ELEKTRA, APRASYTA [RENGIMO
SKYRIUJE Valdymo pultas VirSutinis kaitinamasis elementas / grilis AuSinimo ventiliatorius
(nesimato) Duomeny plokstelé (nuimti negalima) Apévietimas Ziedinis kaitinimo elementas
(nesimato) Ventiliatorius Sukamasis ieSmas (jei jrengtas) Apatinis kaitinamasis elementas
(nesimato) 10. Durelés 11. Lentyny padétis (lentyny skaiius nurodytas orkaités priekyje) 12.

Page 64 KAIP GROTELIU LENTYNAS IR KITUS PRIEDUS |KISTI | ORKAITE Groteliy lentynoje ir
kituose prieduose jrengtas uzfiksavimo mechanizmas, kad jy nebdty galima iStraukti atsitiktinai.
1 pav. Groteliy lentyna jkiSkite horizontaliai; iSkilusi dalis ,, A" turi bati nukreipta aukstyn (1
pav.). Groteliy lentynai pasiekus uzfiksavimo padétj ,B“ (2 pav.), ja pakreipkite. 2 pav.
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Page 65 RODMENY APRASYMAS A. Kaitinamujy elementy, veikianciy esant aktyvioms
jvairioms gaminimo funkcijoms, rodmuo B. Laiko valdymo simbolis: laikmatis, gaminimo laikas,
gaminimo pabaigos laikas, laikas C. Informacija apie parinktas funkcijas D. Parinkta automatine
DUONOQS/PICOS funkcija Uzrakinty dureliy automatinio valymo ciklo metu (valymas pirolizés
budu) indikacija. Orkaités vidaus temperatira G.

Page 66 SPARTUS ISANKSTINIS [KAITINIMAS Funkcijy rankenéle pasukite j simbolio padétj -
taip parinksite spartaus iSankstinio jkaitinimo funkcijg. Patvirtinkite paspausdami : ekrane
rodomos nuostatos. Jei sitloma temperatura jums tinka, paspauskite mygtuka . Norédami
temperatlrg pakeisti, atlikite ankstesniuose paragrafuose aprasytus veiksmus. Ekrane pasirodo
praneSimas PRE. Kai pasiekiama nustatyta temperatdra, ekrane pasirodo atitinkama verté...

Page 67 LAIKMATIS Sig funkcija galima naudoti tik orkaitei esant i$jungtai; ji naudinga,
pavyzdziui, stebéti makarony gaminimo laika. llgiausias laikas, kurj galima nustatyti, yra 23 val.
59 min. Funkcijy rankenélei esant nulinéje padétyje, sukite narSsymo mygtuka, kad pasirodyty
norimas laikas. Paspauskite mygtuka , kad aktyvintuméte atgalinj...

Page 68 DUONOS/PICOS FUNKCIJOS PARINKIMAS Funkcijy rankenélés rodykle nustatykite ties
simboliu , kad pasiektuméte submeniu, kuriame yra automatinio ,duonos” ir ,picos” kepimo
funkcijos. Duona Funkcijy rankenéle pasukite | simbolio padétj: ekrane pasirodys zodis BREAD
(duona) ir greta AUTO (automatinis). Paspauskite funkcijai parinkti. Sukdami narSymo
rankenéle...

Page 69 FUNKClJU APRASYMO LENTELE FUNKCIJU PARINKIMO RANKENELE Gaminimo
sustabdymas ir orkaités iSjungimas. LEMPA Orkaités apSvietimo lemputés jjungimas/iSjungimas.
Paspartinamas maisto atitirpdymas. Maista padékite ant vidurinés len- tynos. Maista palikite
pakuotéje, kad nedzidty jo iSoré. ATITIRPINIMAS Ka tik pagaminto maisto karscio ir Sviezumo
iSlaikymas (pvz., mésos, kepto maisto arba apkepy...

Page 70 FUNKCIJU PARINKIMO RANKENELE (Testi) Ekrano nuostaty nustatymas (laikas,
Sviesumas, signalo garsumas, NUOSTATOS energijos taupymo funkcija). |vairiy tipy ir dydziy
picy bei duonos kepimas. Sig funkcijg sudaro dvi programos su i$ anksto nustatytomis
nuostatomis. Tiesiog nurodykite DUONA/PICA reikalingas vertes (temperaturg ir laikg) ir orkaité
automatiskai valdys gaminimo cikla.

Page 71 KEPIMO SALYGY LENTELES Receptas Funkcija |kaitinimas Lentyna Tempera- Laikas
Priedai ir pastabos (nuo apacios) tura (°C) (min.) Pyrago formoje ant Taip 2 / 3 160-180 30-90
groteliy lentynos 4 lentyna: pyrago for- moje ant groteliy len- Mieliniai pyragai tynos Taip 1-4
160-180 30-90...

Page 72 Receptas Funkcija |kaitinimas Lentyna Tempera- Laikas Priedai ir pastabos (nuo
apacios) tdra (°C) (min.) Riebaly surinkimo Taip 1 /2 190-250 15-50 padéklas / kepamoji skarda
4 lentyna: orkaités Duona / pica / ita- padéklas ant groteliy liska duona lentynos Taip 1-4
190-250...

Page 73 Receptas Funkcija |kaitinimas Lentyna Tempera- Laikas Priedai ir pastabos (nuo
apacios) tdra (°C) (min.) surinkimo padéklas Kalakutas, Zasis (3 Taip 190-200 80-130 arba
orkaités padéklas ant groteliy lentynos surinkimo padéklas Kepta Zuvis / folijoje Taip 180-200
40-60 arba orkaites padéklas (file, visa) ant groteliy...

Page 74 Receptas Funkcija |kaitinimas Lentyna Tempera- Laikas Priedai ir pastabos (nuo
apacios) tdra (°C) (min.) Darzovés ,au gra- Orkaités padéklas ant 3 (auksta) 10-15 tin“ groteliy
lentynos 4 lentyna: orkaités padéklas ant groteliy lentynos Lazanija ir mésa Taip 1-4 50-100* 1
lentyna: surinkimo padéklas arba orkaités padéklas ant groteliy...

Page 75 ISBANDYTI RECEPTAI (atitinka IEC 50304/60350:2009-03 ir DIN 3360-12:07:07)
Receptas Funkcija |kaitin- Lentyna Tempera- Laikas Priedai ir pastabos imas (nuo apacios) tira
(°C) (min.) IEC 60350:2009-03 § 8.4.1 Riebaly surinkimo padék- Taip 15-25 las / kepamoji
skarda Trapios teSlos kepiniai 4 lentyna: kepamoji skarda (Shortbread) Taip 1-4...

Page 76 Receptas Funkcija [kaitin- Lentyna Tempera- Laikas Priedai ir pastabos imas (nuo
apacios) tara (°C) (min.) DIN 3360-12:07 annex C Riebaly surinkimo padék- Taip 35-45 las /

kepamoji skarda Plokstainis (Flat cake) 4 lentyna: kepamoji skarda Taip 1-4 40-50 1 lentyna:
surinkimo padeklas Gaminimo lenteléje rekomenduojamos funkcijos ir idealios temperattros
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vertes, kad rezultatai baty...

Page 77 REKOMENDUOJAMAS NAUDOJIMAS IR PATARIMAI Kaip naudotis gaminimo lentele
Lenteléje nurodyta konkreciam produktui, gaminamam viename lygyje arba vienu metu
keliuose lygiuose, geriausiai tinkanti funkcija. Gaminimo laikas prasideda nuo laiko, kai
produktas jdedamas j orkaite, neskaitant jkaitinimo laiko (jei jis reikalingas). Gaminimo
temperaturos ir laiko vertés yra tik orientacinés, jos priklauso nuo maisto kiekio ir naudojamuy...

Page 78: Svarigi DroSibas Noradijumi

SVARIGI DROSIBAS NORADIJUMI JUSU UN CITU CILVEKU DROSIBA IR LOTI SVARIGA St
rokasgramata un pati ierice sniedz svarigus drosibas bridinajumus, kas vienmer jaizlasa un
jaievero. Sis ir briesmu simbols, kas norada uz bistamu situaciju un bridina lietotajus par
potencialu risku Jums un citiem cilvékiem.

Page 79 Majsaimniecibas ieri¢u nodo$ana liznos 5T ierice izgatavota no parstradajamiem un
atkartoti izmantojamiem materialiem. Utilizéjiet saskana ar vietéjiem atkritumu
apsaimniekoSanas noteikumiem. Pirms utilizacijas nogrieziet stravas kabeli. Plasaku informaciju
par lietotu majsaimniecibas ieri¢u apstradi, atjaunosanu un parstradi var ieglt pie viet&jiem
varas parstavjiem, atkritumu savakSanas pakalpojumu sniedz&jiem vai veikala, kur ierici
iegadajaties.

Page 80: Atbilstibas Deklaracija

Energijas taupisana Uzkarséjiet krasni tikai lidz tadai temperatirai, kada noradita recepté.
Izmantojiet tumsas vai lakotas melnas emaljétas cepespannas un traukus, jo tie |oti labi absorbé
karstumu. Pirms gatavos$anas laika iestatiSanas, izslédziet cepeskrasni uz 10/15 minGtém.
Partika, kam nepiecieSama ilgaka gatavoSana, turpinas gatavoties ari péc krasns izslégsanas.
ATBILSTIBAS DEKLARACIJA ...

Page 81 krans iekdpuse SVARIGI: Neizmantojiet asus sik|us vai metala skrapjus vai tiritajus.
Laika gaita tas var sagraut emaljétas virsmas un krasns durtinu stiklu. « Péc katras lietosanas

laujiet krasnij atdzist un tiriet, kamér vél ta ir silta, lai notiritu uzkrajusos netirumus un traipus,
ko radijusas édiena atliekas (piem., partika ar lielu cukura saturu). e...

Page 82 AUGSE|O SILDELEMENTU PARVIETOSANA (TIKAI DAZOS MODELOS) Iznemiet
piederumu turétaja sanu restes (3 att.). Nedaudz izvelciet uz aru sildelementu (4 att.) un
nolaidiet to (5 att.). Lai uzliktu sildelementu atpakal, celiet to augsup, velkot nedaudz uz saniem
un parliecinieties, ka to balstas sanu atbalstos.

Page 83 CEPESKRASNS LIETOSANAS NORADIJUMI INFORMACIJU PAR PIESLEGUMU
ELEKTROTIKLAM SKATIETIES UZSTADISANAS SADALA Vadibas panelis Augséjais
sildelements/grils Dzeséjosais ventilators (nav redzams) Datu plaksnite (nedrikst nonemt)
Apgaismojums Lokveida sildelements (nav redzams) Ventilators Rotéjoss iesms (ja uzstadits)
Apakseéjais sildelements (nav redzams) 10. Durvis 11. Plauktu novietojums (plauktu skaits ir
noradits cepeskrasns priekSpusé) 12.

Page 84 STIEPLU PLAUKTA UN CITU PIEDERUMU IEVIETOSANA CEPESKRASNI Stieplu plaukts
un citi piederumi ir aprikoti ar fiksacijas mehanismu, kas nepielauj to nejausu iznemsanu. 1 att.
levietojiet stieplu plauktu horizontali, ar paaugstinato “A” dalu virziena uz augsu (1 att.). Kad
plaukts sasniedz fiksacijas poziciju “B” (2 att.), sasveriet to lenki. 2 att.

Page 85 DISPLEJA APRAKSTS A. Sildelementu displejs tiek aktivizéts dazadu gatavosanas
funkciju laika B. Laika parvaldibas simboli: taimeris, gatavoSanas laiks, gatavos$anas laika
beigas, laiks C. Informacija par izvélétajam funkcijam D. Izvéléta automatiska funkcija
MAIZE/PICA Durvju blokésanas indikacija automatiskas tirisanas laika (pirolitiska tiriSana)
Cepeskrasns iekséja...

Page 86 ATRA IEPRIEKSEJA UZSILDISANA Pagrieziet slédzi “Parlikot” lidz simbolam , lai
izvélétos atras iepriekséjas uzsildisanas funkciju. Apstipriniet izvéli, nospiezot : displeja tiek
paraditi iestatijumi. Ja ieteikta temperatira ir atbilstosa, nospiediet pogu . Lai mainitu
temperatdru, veiciet ieprieks minétas darbibas. Displeja tiks paradits pazinojums PRE. Kad
sasniegta iestatita temperatura, displeja paradisies attieciga...

Page 87 Taimeris So funkciju var izmantot tikai tad, ja cepeskrasns ir izslégta. Funkcija ir
piemérota, pieméram, pastas gatavosanas laika parraudzibai. Maksimalais laiks, ko var iestatit,
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ir 23 stundas un 59 minltes. Kad slédzis “Funkcijas” ir nulles stavokli, pagrieziet slédzi
“Parlikot”, lai paraditu vajadzigo laiku. Nospiediet pogu , lai saktu laika atskaiti.

Page 88 FUNKCIJAS MAIZE/PICA IZVELE Pagrieziet slédzi “Funkcijas” lidz simbolam , lai
pieklatu apaksSizvélnei, kura ir automatiskas gatavosanas funkcijas “maizei” un “picai”. Maize
Pagrieziet slédzi “Funkcijas” lidz simbolam : displeja paradas norade “BREAD"” (Maize) un AUTO
(Automatiski). Nospiediet , lai izvéletos funkciju. Pagrieziet sleédzi “Parlukot”, lai iestatitu
vajadzigo temperatlru (starp 180 °C un 220 °C), un apstipriniet, nospiezot pogu Pagrieziet
slédzi “Parltkot”, lai iestatitu vajadzigo gatavoSanas laiku, un nospiediet...

Page 89 FUNKCIJU APRAKSTA TABULA FUNKCIJU PARSLEGS Lai apturétu gatavodanu un
izslégtu cepeskrasni. SPULDZE Lai ieslégtu/izslégtu cepeskrasns ieksejo apgaismojumu. Lai
paatrinatu produktu atkauséSanu. Novietojiet produktus uz vidéja plaukta. Neizsainojiet tos, lai
nepielautu produktu izzasanu. ATKAUSESANA Lai saglabatu tikko pagatavotus produktus siltus
un kraukskigus (pieméram, galu, cepesus vai piragus).

Page 90 FUNKCIJU PARSLEGS (Turpinat) Displeja iestatijumiem (laika, spilgtuma, skanas
signala skaluma, energijas IESTATIJUMI taupidanas funkcijas iestati$anai). Lai pagatavotu
dazada veida un lieluma picas un maizi. Saja funkcija ir divas programmas ar ieprieks
noteiktiem iestatijumiem. Noradiet vajadzigas vérti- MAIZE/PICA bas (temperatlru un laiku) un
cepeskrasns automatiski veiks gatavoSanas ciklu.

Page 91 GATAVOSANAS TABULAS Recepte Funkcija Uzsildiéana Plaukts (no Tempera- Laiks
Piederumi un apakspuses) tara (°C) (min.) piezimes Piragu veidne uz stiep- Ja 160-180 30-90 |u
plaukta 4. plaukts: piragu veidne uz stieplu Rauga miklas piragi plaukta Ja 1-4 160-180 30-90 1.
plaukts: piragu veidne uz stieplu plaukta Skidrumu savaksanas...

Page 92 Recepte Funkcija Uzsildisana Plaukts (no Tempera- Laiks Piederumi un apak$puses)
tdra (°C) (min.) piezimes Skidrumu savaksanas Pica Ja 220-250 15-30 panna/cepsanas panna
(Pica) 3. plaukts: Skidrumu savaksanas panna/cep- Ja 10-15 Sanas panna uz stieplu plaukta
Saldeta pica 4. plaukts: cepeSpanna uz stieplu plaukta Ja...

Page 93 Recepte Funkcija Uzsildidana Plaukts (no Tempera- Laiks Piederumi un apakspuses)
tara (°C) (min.) piezimes 4. plaukts: stieplu plaukts (pec puses gatavoSanas laika apgrieziet
produktus) Zivju filejas/steiki 20-30 (vid€jais) 3. plaukts: skidrumu savaksanas panna ar udeni
5. plaukts: stieplu plaukts (péc puses gatavosanas laika 2-3 Desinas/kebabi/...

Page 94 Recepte Funkcija Uzsildidana Plaukts (no Tempera- Laiks Piederumi un apakspuses)
tara (°C) (min.) piezimes 4. plaukts: cepeSpanna uz stieplu plaukta 1. plaukts: Skidrumu Lazanja
un gala Ja 1-4 50-100 savakSanas panna vai cepeSpanna uz stieplu plaukta 4. plaukts:
cepespanna uz stieplu plaukta 1.

Page 95 PARBAUDITAS KULINARIJAS RECEPTES (atbilstosi standartam IEC
50304/60350:2009-03 un DIN 3360-12:07:07) Recepte Funkcija UzsildiSana Plaukts (no
Tempera- Laiks Piederumi un piezimes apak3Spuses) tira (°C) (min.) IEC 60350:2009-03 § 8.4.1
Skidrumu savaksanas Ja 15-25 panna/cep$anas panna SmilSu cepumi 4. plaukts: cepSanas
(Shortbread) panna Ja...

Page 96 Recepte Funkcija Uzsildidana Plaukts (no Tempera- Laiks Piederumi un piezimes
apakspuses) tira (°C) (min.) DIN 3360-12:07 pielikums C Skidrumu savaksanas Ja 35-45
panna/cepSanas panna Plakans pirags (Flat 4. plaukts: cepSanas cake) panna Ja 1-4 40-50 1.
plaukts: Skidrumu savakSanas panna Gatavo$anas tabula iesaka funkcijas un piemérotas
temperatiras labako rezultatu iegisanai, izmantojot jebkuru kulinarijas recepti.

Page 97 IETIECAMAIS IZMANTOJUMS UN PADOMI Ka izprast gatavosanas tabulu Tabula
noradita labaka gatavosanas funkcija konkrétajam édienam, gatavoSanai viena vai vairakos
plauktos vienlaicigi. GatavoSanas laiks sakas bridi, kad partika tiek ievietota cepeskrasni,
iznemot uzsildiSanu (ja tada vajadziga). Gatavosanas laiki un temperatiras paredzétas tikai ka
norades un bus atkarigas no produktu daudzuma un izmantotajiem piederumiem.

Page 98 Lvos...

Page 100 printed in Italy 09/2011 5019 310 01351...
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