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Owner's Manual

THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT

In order_to receive a more complete assistance, please
registgr your product on www . whirlpool . eu/ register
Beforg gJthe appliance carefully read the Safety

Instruction.

PRODUCT DESCRIPTION

u B~ W N PR

CONTROL PANEL DESERtPTON
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1. SELECTION KNOB

For switching the oven on by

selegt function.
Tur

position to switch

the ff.
R

Wit ' - SS
to turn the oven compartment
lamp_on or off

Please note: Type of knob may vary from model type. If the knobs are push-activated, push down on the
center of the knob

to release it from seatinj;. @ @
3 B U .

4 (= T 1 1 ¥ =

2
3. SETTING THE TIME] - -’/‘f
For accessing the ca
settings, delayed star
For displaying the tifr |

oven is off. A

4. DISPLAY

5. ADJUSTMENT BU ']_

For changing the copHi %tlme y
settings. Qx [ L4
PLEASE SCAN THE QR C(BE-ON —
YOUR APPLIANCE IN ERTO Ant

REACH MORE INFORMATIO L
’_‘
1. Control panel

2. Fan and circular heating
element (not visible)

3. Lamp F
4. Shelfiguides F. -
6 s gy -
(the level is indica 4the wa\l‘l\l_l
of the cooking,coﬁahment | = . e
5. Doof : Q\\§ //'_I © .

6. Top heating; eIemel_}’g T L 1

7. ldentification plate
(do not remove)

7
; \



6. THERMOSTAT KNOB

Turn to select the temperature you
Fewypen activating manual
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Related Manuals for Whirlpool OMK58CU1SB

Oven Whirlpool OMK58CU1SB Manual
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(33 pages)
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(45 pages)
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(37 pages)

Oven Whirlpool OMK58HROX Manual

(16 pages)

Oven Whirlpool OMK58HROX Owner's Manual
(57 pages)

Oven Whirlpool OMK58HU1B Manual

(33 pages)

Oven Whirlpool AKZ9 6220 WH Manual

(29 pages)

Oven Whirlpool OMR58HU1X Quick Manual
(113 pages)

Oven Whirlpool OMK38HUOB User Manual
(24 pages)

Oven Whirlpool OMR58HU1B Owner's Manual
(136 pages)

Oven Whirlpool OMR35HR0X Manual

(33 pages)

Oven Whirlpool OMSR58RUOSX Quick Manual
(9 pages)

Oven Whirlpool OMSK58CU1SB Manual

(21 pages)

Summary of Contents for Whirlpool OMK58CU1SB

Page 1 THANK YOU FOR BUYING A WHIRLPOOL PRODUCT In order to receive a more complete
assistance, please PLEASE SCAN THE QR CODE ON register your product on www . whirlpool .
eu/ register YOUR APPLIANCE IN ORDER TO REACH MORE INFORMATION Before using the
appliance carefully read the Safety Instruction.

Page 2: Inserting The Wire Shelf And Other Accessories

ACCESSORIES WIRE SHELF DRIP TRAY * BAKING TRAY * SLIDING RUNNERS * Use to cook food or
as a Use as an oven tray Use for cooking all bread and To facilitate inserting or support for pans,
cake tins for cooking meat, fish, pastry products, but also for removing accessories.
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Page 3: Daily Use

FUNCTIONS CONVENTIONAL of the levels below the wire shelf and add 200 ml of drinking water.
For cooking any kind of dish on one shelf only. MAXI COOKING RISING For cooking large joints of
meat (above 2.5kg). For helping sweet or savoury dough to rise We recommend turning the
meat over during effectively.

Page 4: Programming Cooking

temperature and function used. In any case, the product SETTING THE TIMER should be
considered to be off when the pointer on the This option does not interrupt or program cooking
selection knob is at but allows you to use the display as a timer, either PROGRAMMING
COOKING during while a function is active or when the oven is off.

Page 5: Cooking Table

COOKING TABLE RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND
ACCESSORIES 30 - 50 30 - 50 Leavened cakes 40 - 60 160 - 200 35 - 90 Filled cake (cheese
cake, strudel, fruit pie) 160 - 200 40 - 90 25 - 35 25 - 35 Biscuits / tartlets...

Page 6: Cleaning And Maintenance

RECIPE FUNCTION PREHEAT TEMPERATURE (°C) DURATION (Min) LEVEL AND ACCESSORIES
Sausages / kebabs / spare ribs / 15 - 30 * hamburgers 200 - 220 55 - 70 ** Roast chicken 1-1,3
kg 200 - 210 35 - 50 ** Roast beef rare 1 kg 200 - 210 60 - 90 **,.,

Page 7: Removing And Refitting The Door

REMOVING AND REFITTING THE DOOR ~15° 1. To remove the door, open it fully and lower the
catches until they are in the unlock position. ~60° 3. Refit the door by moving it towards the
oven, aligning the hooks of the hinges with their seating and securing the upper part onto its
seating.

Page 8: Troubleshooting

* Using the QR code in your appliance ¢ Visiting our website docs . whirlpool . eu Alternatively,
contact our After-sales Service (See phone number in the warranty booklet). When contacting
our After- * sales Service, please state the codes provided on your product's identification plate.

Page 9: Popis Produktu

DIVEKUJEME,I ZE JSTE SI ZAKOUPILI VYROBEK ZNACKY WHIRLPOOL ABYSTE ZiSKALI ViCE
INFORMACI, Prejete-li si ziskat pInou podporu, zaregistrujte svij vyrobek na www . whirlpool .
eu/ register NASKENUJTE PROSIM QR KOD NA VASEM SPOTREBICI Pred pouzitim spotrebice si
peclivé prectéte bezpecnostni...

Page 10: Pred Prvnim Pouzitim

PRISLUSENSTVi ROST HLUBOKY PLECH* PLECH NA PECENi* POSUVNE DRAZKY * Pouziti:

k peceni pokrm0 Pouziti: jako plech pro Pouziti: k peceni chleba Pro usnadnéni vkladani nebo
jako podlozka pro Ucely peceni masa, ryb, a peciva, jakoz i pfipravé a vyjimani pfislusenstvi.
nadoby, dortové formy a jiné zeleniny, chlebového peciva pec¢eného masa, ryb zZaruvzdorné...

Page 11 FUNKCE TRADICNi MAXI COOKING Slouzi k pe¢eni jakéhokoli jidla pouze na jednom

Slouzi k peceni velkych kus(l masa (nad 2,5 kg). rostu. Béhem pfipravy doporu¢ujeme masem

otacet, aby bylo zajisténo dikladné a rovnomérné zhnédnuti na KYNUTI obou stranach. Rovnéz
doporucujeme maso ¢asto Napomaha sladkému nebo slanému téstu podlévat, aby nedoslo

k jeho prilisnému vysuseni.

Page 12: Nastaveni Casovace

PROGRAMOVANI PECENI NASTAVENI CASOVACE Pfed zahajenim naprogramovani vafeni musite
zvolit Tato volba nepferusi nebo nenastavuje varent, ale funkci. umozni vam pouzit displej jako
¢asovac, bud béhem aktivni funkce, nebo u vypnuté trouby. DOBA TRVANI Tisknéte , dokud na
displeji nezacne blikat ikona Tisknéte , dokud na displeji neza¢ne blikat ikona a ,00:00“.

Page 13 TABULKA TEPELNE UPRAVY UROVEN RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C)
DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI 30-50 30-50 Kynuté kolace 40-60 160-200 35-90 Kolac
s naplini (tvarohovy kolac - cheesecake, 160-200 40-90 zavin, ovocny kola¢) 25-35 25-35
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Cajové petivo / ovocné kolacky 35-45 180-210 30-40 Choux buns (Odpalované...

Page 14: Cisténi A Udrzba

UROVEN RECEPT FUNKCE PREDEHREV TEPLOTA (°C) DOBA TRVANI (Min) A PRISLUSENSTVI -
230-250 15-30 * Rybi filé / platky Klobasy/kebaby/zebirka/ - 15-30 * hamburgery 200-220
55-70 ** PeCené kure 1-1,3 kg 200-210 35-50 ** Krvavy rostbif 1 kg 200-210 60-90 ** Jehnéci
kyta/koleno 200-210 35-55 Pecené...

Page 15 DEMONTAZ A ZPETNA MONTAZ DVIREK ~15° 1. Pejete-li si dvitka demontovat,
zcela je otevrete a posouvejte zapadky smérem dold, dokud nedojde ~60° k jejich odjisténi.
nasmérujete hacky pantl oproti jejich usazeni a do pfislusného usazeni zajistite i horni ¢ast. 4.
Dvirtka posunite smérem dold a poté je naplno otevrete.

Page 16: Odstranovani Zavad

Zasady, standardni dokumentaci a dalsi informace o vyrobku naleznete: « Pomoci QR kédu ve
vasem spotrebici ¢ na nasi webové strance docs.whirlpool .eu, pfipadné kontaktujte nas
poprodejni servis (telefonni ¢islo naleznete v zaru¢nim listé). Pri kontaktovani naseho ¢
poprodejniho servisu prosim uvedte kddy na identifika¢nim Stitku produktu.

Page 17: Toote Kirjeldus

Owner’s Manual TANAME, ET OSTSITE WHIRLPOOLI TOOTE Parema tugiteenuse saamiseks
registreerige oma seade TAPSEMA TEABE SAAMISEKS aadressil www.whirlpool.eu/register
SKANNIGE OMA SEADME QR- KOOD Enne seadme kasutamist lugege hoolikalt abi
ohutusjuhend. TOOTE KIRJELDUS 1. Juhtpaneel 2. Ventilaator ja ringikujuline kitteelement (pole
nahtaval) 3.

Page 18 TARVIKUD TRAATREST TILKUMISALUS * KUPSETUSPLAAT* LIUGSIINID * Toidu
klipsetamiseks v0i Kasutamiseks ahjuplaadina liha, Ahjusaia ja saiakeste Tarvikute ahju
panemise pannide, koogivormide kala, kdogiviljade, foccaccia kiipsetamiseks, aga ka liha, ja
ahjust valja votmise ja muude ahjukindlate jms klipsetamisel vai siis kala kipsetuspaberis jms
holbustamiseks.

Page 19: Igapaevane Kasutamine

FUNKTSIOONID CONVENTIONAL (TAVAPARANE paigutage nérgumispann resti alla (ikskdik
millisele tasandile ja valage sinna 200 ml vett. KUPSETAMINE) MAXI COOKING Mis tahes tiipi
roogade klipsetamine ainult Ghel ahjutasemel. Suurte lihatlkkide (Ule 2,5 kg) kiipsetamine.
Soovitame liha klipsetamise ajal Umber pdorata, et RISING (KERGITAMINE) mdlemad pooled
Uhtlaselt pruunistuksid.

Page 20 KUPSETAMISE PROGRAMMEERIMINE TAIMERI SEADMINE Kiipsetamise
programmeerimiseks tuleb kdigepealt See valik ei katkesta ega programmeeri kiipsetamist,
valida moni funktsioon. kuid véimaldab teil kasutada ekraani taimerina (nii funktsiooni
té6tamise ajal kui ka siis, kui ahi on valja DURATION (KESTUS) lllitatud). Vajutage nuppu , kuni
ekraanil hakkavad vilkuma Vajutage nuppu , kuni ekraanil hakkavad vilkuma...

Page 21 KUPSETUSTABEL RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS
(Min) TASE JA TARVIKUD 30 - 50 30 - 50 Parmitainast koogid 40 - 60 160 - 200 35 - 90
Taidisega kook (juustukook, struudel, 160 - 200 40-90 puuviljapirukas) 25 - 35 25 - 35
Klpsised/marjakorvikesed 35 -...

Page 22: Puhastus Ja Hooldus

RETSEPT FUNKTSIOON EELSOOJENDUS TEMPERATUUR (°C) KESTUS (Min) TASE JA TARVIKUD —
15-30 * Vorstid / kebab / ribi / kotletid 200 - 220 55 - 70 ** Grillkana 1-1,3 kg 200 - 210 35-50 **
Veisepraad pooltoores 1 kg 200 - 210 60 - 90 ** Lambakoot 200 - 210...

Page 23 UKSE EEMALDAMINE JA TAGASI PAIGUTAMINE ~15° 1. Ukse eemaldamiseks tehke
see [0puni lahti, laske fiksaatorid alla, kuni need on lukust lahti. ~60° 3. Ukse
tagasipaigaldamiseks asetage see vastu ahju, joondage hingede haagid pesadega ja kinnitage
Ulemine osa oma pessa. 2. Sulgege uks nii tihedalt kui véimalik. 4.

Page 24 poliitikate, standardite dokumentatsiooni ja toote lisateabe lugemiseks tehke
jargmist: ¢« QR-koodi kasutamine teie seadmes ¢ Kilastage meie veebisaiti docs.whirlpool.eu
teise vOimalusena votke (ihendust meie mudgijargse teeninduskeskusega (vt telefoninumbrit
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garantiikirjas). Kui ¢ votate Uhendust mudgijargse teenindusega, siis teatage neile oma toote
andmeplaadil olevad koodid.

Page 25: Produkta Apraksts

Lietotaja rokasgramata PALDIES, KA IEGADAJATIES WHIRLPOOL IERICI! Lai sanemtu pilnvértigu
palidzibu, registréjiet savu ierici LAl IEGUTU VAIRAK vietné www . whirlpool . eu/ register
INFORMACIJAS, SKENEJIET KVADRATKODU UZ IERICES Pirms ierices lieto$anas ripigi izlasiet
droSibas noradijumus. PRODUKTA APRAKSTS 1. Vadibas panelis 2.

Page 26 PIEDERUMI STIEPLU PLAUKTS NOTEKPAPLATE * CEPESPANNA * SLIDOSAS SLIECES *
Izmantojiet partikas To varat izmantot ka cepeskrasns Maizes un konditorejas Vieglakai
piederumu ielikSanai gatavoSanai vai par atbalstu trauku tadu edienu ka galas, zivju,
izstradajumu, bet ari cepesu, un iznemsanai. katliem, kiku veidném un darzenu, fokacas u.c.

Page 27 FUNCTIONS (FUNKCIJAS) CONVENTIONAL (STANDARTA REZIMS) MAXI COOKING Lai
pagatavotu jebkuru veidu édienus, Lai pagatavotu lielus galas gabalus (virs 2,5 kg). novietojot
tos tikai uz viena plaukta. Lai nodrosinatu, ka gala ir vienmérigi brina no abam pusém,
gatavosanas laika to ieteicams apgriezt. Tapat RISING (RAUDZESANA) ieteicams sadiegt galas
gabalus, lai nelautu tiem Lai vél efektivak raudzétu saldu vai salu miklu.

Page 28 GATAVOSANAS IEPROGRAMMESANA TAIMERA IESTATISANA Pirms gatavo$anas
ieprogrammeésanas jums jaatlasa Si iespéja nepartrauc un neietekmé gatavo3anu, bet vélama
funkcija. gan lauj displeju izmantot ka taimeri, vai nu tad, kad aktivizéta kada funkcija, vai tad,
kad cepeskrasns ir DURATION (DARBIBAS LAIKS) izslégta. Turiet nospiestu , lidz displeja...

Page 29 GATAVOSANAS TABULA RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C)
ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS Ja 30 - 50 Ja 30 - 50 Kukas no raudzetas miklas Ja 40-60
Ja 160 - 200 35 - 90 Klka ar pildijumu (siera klka, strudele, auglu Ja...

Page 30: TiriSana Un Apkope

RECEPTE FUNKCIJA PRIEKSSILDISANA TEMPERATURA (°C) ILGUMS (min) LIMENI UN APRIKOJUMS
Desas/kebabi/ribinas/ 15-30 * hamburgeri Ja 200-220 55 - 70 ** Cepta vista 1-1,3 kg Ja 200-210
35-50 ** Cepta liellopu gala (asinaina) 1 kg Ja 200-210 60 - 90 ** Jéra stilbs / kajina Ja...

Page 31 DURVJU IZNEMSANA UN ATKARTOTA IEVIETOSANA ~15° 1. Lai izpemtu durvis,
pilniba tas atveriet un nolaidiet lamatinas, lidz tas ir blokéta pozicija. ~60° 3. levietojiet atpakal
durvis virzot tas gar cepeskrasni, novietojot lamatinu akiSus preti to vietam un nostiprinot
augsSéjo dalu istaja pozicija. 2.

Page 32: Problému Novérsana

* Kvadratkoda izmantoSana jlsu iericé * Apmekléjot timekla vietni docs . whirlpool . eu Vai ari
sazinieties ar msu pécpardosanas apkopes dienestu (talruna numurs noradits garantijas
bukleta). Sazinoties ¢ ar musu pécpardosanas centru, lidzu, nosauciet kodus, kas redzami
izstradajuma datu plaksnité.

Page 33: Gaminio Aprasymas

Savininko vadovas DEKOJAME, KAD |SIGIJOTE ,, WHIRLPOOL"“GAMIN| Kad galétuméte tinkamai
pasinaudoti JEIGU REIKIA DAUGIAU pagalba, uZregistruokite gaminj svetainéje INFORMACIJOS,
NUSKAITYKITE www . whirlpool . eu/ register QR KODA NAUDODAMIESI SAVO Pries
naudodamiesi prietaisu atidziai perskaitykite PRIETAISU saugos instrukcijas. GAMINIO
APRASYMAS 1. Valdymo skydelis 2.

Page 34: Naudojimas Pirma Karta

PRIEDAI GROTELIY LENTYNA SKYSCIY SURINKIMO KEPIMO SKARDA * SLANKIOJANCIOS
PADEKLAS * GROTELES * Skirta maistui gaminti Naudojamos kaip orkaités Kepti duonai ir
kitiems Palengvina priedy jstatyma ir arba naudoti kaip atramg padéklas kepant mésa, zuvij,
gaminiams i$ teslos, bet taip iSémima.

Page 35: Kasdienis Naudojimas

FUNCTIONS (FUNKCIJOS) CONVENTIONAL (TRADICINIS GAMINIMAS) geriamojo vandens. MAXI
COOKING Bet kokio patiekalo gaminimas tik ant vienos lentynos. Dideliy mesos gabaly
(sverianciy daugiau nei 2,5 RISING (TESLOS KILDINIMAS) kg) kepimas. Kad abi gabalo pusés
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tolygiai apskrusty, jpuséjus gaminimui, mésa rekomenduojama apversti. Puikiai tinka saldZiai
arba pikantiskai teslai Taip pat rekomenduojama gaminimo metu mésa...

Page 36: Laikmacio Nustatymas

Pasibaigus gaminimo procesui ir iSjungus funkcija, END OF COOKING (GAMINIMO PABAIGA)
ekrane net ir iSsijungus ausinimo ventiliatoriui gali Garsinis signalas ir informacija ekrane pranes
apie bati ir toliau matoma piktograma, kuri nurodo, kad gaminimo pabaiga. skyriuje dar yra
likutinés Silumos. Atkreipkite démesj: Piktogramos iSsijungimo laikas skiriasi ir priklauso nuo
jvairiy...

Page 37 GAMINIMO LENTELE RECEPTAS FUNKCIJA [KAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME
(Min.) LYGIS IR PRIEDAI Taip 30-50 Taip 30-50 Mieliniai pyragai Taip 40-60 Taip 160 - 200 35 -
90 Pyragai su jdaru (sGrio pyragas, Strudelis, vaisiy Taip 160 - 200 40-90 pyragas) Taip 25-35
Taip...

Page 38: Valymas Ir Priezidra

RECEPTAS FUNKCIJA |[KAITINIMAS TEMPERATURA (°C) TRUKME (Min.) LYGIS IR PRIEDAI 230-250
15-30 * Zuvies filé / gabaléliai Desrelés / kebabai / kiaulienos 15-30 * $onkauliukai / mésainiai
Taip 200-220 55 - 70 ** Keptas vis€iukas 1-1,3 kg Taip 200-210 35 - 50 ** Kepta jautiena
(puszalé) 1 kg Taip 200-210...

Page 39: Lemputés Keitimas

DURELIU ISEMIMAS IR |STATYMAS ~15° 1. Kai norésite idimti dureles, atidarykite jas iki galo ir
nuleiskite laikomuosius jtaisus, kol jie atsilaisvins. ~60° 3. |statydami dureles pastumkite jas
link orkaités, sulygiuokite vyriy kabliukus tvirtinimo vietose ir uzfiksuodami virSutine dalj. 2.
Uzdarykite dureles. 4.

Page 40: Trik¢iy Salinimas

Politika, standartine dokumentacija ir papildoma informacija galite rasti atlikdami toliau
nurodytus veiksmus: ¢« Naudojant QR kodg savo prietaise ¢ Apsilanke svetainéje adresu docs .
whirlpool . eu Arba kreipdamiesi | techninés prieZiliros centra (zr. telefono numerius garantijos
lankstinuke). Kreipiantis | techninés ¢ priezilros centrg butina pateikti gaminio duomeny
ploksteléje nurodytus kodus.

Page 41: Opis Produktu

Instrukcja uzytkownika DZIEKUJEMY ZA ZAKUP PRODUKTU FIRMY WHIRLPOOL W celu uzyskania
kompleksowej pomocy, W CELU UZYSKANIA prosimy o zarejestrowanie produktu na stronie
SZCZEGOLOWYCH INFORMAC]I, www . whirlpool . eu/ register NALEZY ZESKANOWAC KOD QR
NA Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac...

Page 42: Pierwsze Uzycie

AKCESORIA RUSZT BLACHA NA SCIEKAJACY BLACHA DO PIECZENIA* SZYNY PRZESUWNE *
TLUSZCZ* Stuzy do pieczenia potraw Do stosowania jako blacha do Stuzy do pieczenia
wszelkiego Utatwiajg wktadanie i lub jako miejsce do potozenia pieczenia miesa, ryb, warzyw,
rodzaju ciast i chleba oraz wyjmowanie akcesoriow.

Page 43: Codzienna Eksploatacja

FUNCTIONS (FUNKCJE) umiesci¢ na dowolnym poziomie ponizej rusztu i STATYCZNE nala¢ do
niej ok. 200 ml wody pitnej. Do pieczenia dowolnego rodzaju potraw na jednym poziomie. MAXI
COOKING WYRASTANIE Do pieczenia duzych kawatkdw miesa (powyzej 2,5 kg). Zaleca sie
obracanie miesa podczas pieczenia Utatwia wyrastanie ciast stodkich i stonych.

Page 44 PROGRAMOWANIE PIECZENIA USTAWIANIE PROGRAMATORA CZASOWEGO Przed
rozpoczeciem programowania pieczenia nalezy Ta opcja nie przerywa pieczenia ani nie
programuje wybra¢ funkcje. go, pozwala tylko uzywa¢ wyswietlacza jako czasomierza, zaréwno
gdy witgczona jest jakas DURATION (CZAS TRWANIA) funkcja, jak i kiedy piekarnik jest
wytgczony. Nacisnac...

Page 45: Tabela Pieczenia

TABELA PIECZENIA PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min)
POZIOM | AKCESORIA 30-50 30-50 Ciasta drozdzowe 40-60 160 - 200 35 - 90 Ciasto z
nadzieniem (sernik, strudel, ciasto owocowe) 160 - 200 40 - 90 25-35 25-35 Kruche
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ciasteczka/Rogaliki 35-45 180 - 210 30 - 40...

Page 46: Czyszczenie | Konserwacja

PRZEPIS FUNKCJA NAGRZEWANIE TEMPERATURA (°C) CZAS TRWANIA (Min) POZIOM |
AKCESORIA 230 - 250 15 - 30 * Filety rybne / kawatki Kietbaski/kebaby/zeberka/ 15 - 30 *
hamburgery 200 - 220 55-70 ** Pieczony kurczak 1-1,3 kg 200-210 35 - 50 ** Befsztyk krwisty
1 kg 200-210 60 - 90 **...

Page 47: Wymiana Zarowki

ZDEJMOWANIE | ZAKEADANIE DRZWICZEK ~15° 1. Aby zdja¢ drzwiczki, nalezy je catkowicie
otworzy¢ i odblokowa¢, opuszczajac zaczepy. ~60° 3. Zatozy¢ drzwiczki, przysuwajac je w
strone piekarnika, wyréwnujac haki zawiasdéw z miejscami ich zamocowania i blokujac gérng
cze$¢ na swoim 2. Przymkna¢ drzwiczki, tak doktadnie, jak to miejscu.

Page 48: Rozwigzywanie Problemoéw

Zasady, standardowa dokumentacje oraz dodatkowe informacje o produkcie mozna znalez¢: «
Korzystanie z kodu QR w urzadzeniu Odwiedzajac nasza strone internetowga docs . whirlpool . eu
* Ewentualnie mozna skontaktowac sie z naszg obstuga posprzedazowa (patrz numer telefonu w
ksigzeczce ...

Page 49: Descrierea Produsului

SCANATI CODUL QR DE PE Pentru a beneficia de servicii complete de asistenta, va rugam sa va
inregistrati produsul pe APARATUL DUMNEAVOASTRA www . whirlpool . eu/ register PENTRU A
OBTINE MAI MULTE INFORMATII Inainte de a utiliza aparatul, cititi cu atentie instructiunile
privind siguranta.

Page 50: Prima Utilizare

ACCESORII GRATAR METALIC TAVA DE COLECTARE A TAVA DE COPT* GHIDAJE CULISANTE *
PICATURILOR* Utilizare pentru prepararea Pentru utilizare ca tava de Utilizare pentru coacerea
painii Pentru a facilita introducerea alimentelor sau ca suport cuptor pentru a prepara carne, si
produselor de patiserie, sau scoaterea accesoriilor.

Page 51: Utilizarea Zilnica

FUNCTIONS (FUNCTII) adaugati 200 ml de apa potabila. CONVENTIONAL MAXI COOKING Pentru
a prepara orice fel de alimente, pe un singur nivel. Pentru prepararea bucatilor mari de carne
(peste 2,5 kg). Va recomandam sa intoarceti carnea RISING (DOSPIRE) in timpul prepararii
pentru a va asigura ca se Pentru a ajuta la dospirea eficienta...

Page 52: Setarea Temporizatorului

FINALIZAREA PREPARARII V& rugdm sa retineti urmatoarele: Durata de timp dup& care
pictograma se dezactiveaza variaza deoarece depinde de o Se va emite un semnal sonor, iar pe
afisaj va fi indicata serie de factori precum temperatura ambientala si functia finalizarea
functiei.

Page 53 TABEL CU INFORMATII PRIVIND PREPARAREA RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE
TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII 30 - 50 30 - 50 Leavened cakes (Torturi
dospite) 40 - 60 160 - 200 35 - 90 Prajitura umpluta (prajitura cu branza, strudel, 160 - 200 40 -
90 placinta...

Page 54: Curatarea Si Tntreginerea

RETETA FUNCTIE PREINCALZIRE TEMPERATURA (°C) DURATA (Min) NIVEL SI ACCESORII 200 -
220 55 - 70 ** Friptura de pui 1-1,3 kg 200 - 210 35 - 50 ** Muschi de vita, in sange 1 kg 200 -
210 60 - 90 ** Pulpa...

Page 55: inlocuirea Becului

DEMONTAREA SI REMONTAREA USII ~15° 1. Pentru a demonta usa, deschideti-o complet si
coborati dispozitivele de oprire pana cand se afla in ~60° pozitia de deblocare. 3. Remontati usa
deplasand-o spre cuptor, aliniind cuplajele balamalelor cu locasurile si fixand partea
superioara...
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Page 56: Remedierea Defectiunilor

Politicile, documentatia standard si informatii suplimentare despre produs pot fi gasite: ¢
Utilizarea codului QR de la aparat Vizitand site-ul nostru web docs . whirlpool . eu * Ca
alternativa, contactati serviciul nostru de asistenta tehnica post-vanzare (Consultati numarul de
telefon din e...

Page 57: Opis Spotrebica

Navod na obsluhu DAKUJEME, ZE STE SI KUPILI VYROBOK WHIRLPOOL Aby sme vam mobhli lepsie
poskytovat pomoc, zaregistrujte, VIAC INFORMACIi ZISKATE, AK pr05|m SVO0j spotreblc na
www.whirlpool.eu/register OSKENUJETE QR KOD NA VASOM SPOTREBICI Prv neZ spotrebic
zacCnete pouzivat, pozorne si precitajte Bezpecnostné...

Page 58: Prvé Pouzitie

PRISLUSENSTVO DROTENY ROST NADOBA NA PLECH NA PECENIE* POSUVNE BEZCE *
ODKVAPKAVANIE* Pouziva sa na pripravu jedal Pouziva sa ako peka¢ na PouZiva sa na pecenie
Na l'ahSie vloZenie a vyberanie alebo ako podpera na hrnce, pecenie masa, ryby, zelenina,
akéhokol'vek chleba prislusenstva.

Page 59: Kazdodenné Pouzivanie

FUNCTIONS (FUNKCIE) STATICKY OHREV na hociktord Groven pod dréteny rost a nalejte do nej
200 ml pitnej vody. Na pripravu I'ubovolného jedla iba na Grovni MAXI COOKING jedného rostu.
KYSNUTIE Na pecenie velkych kusov masa (kusy vacsie ako 2,5 kg). Odportic¢ame pocas pecenia
maso otacat, Na Gcinné...

Page 60 END OF COOKING (UKONCENIE PRIiPRAVY Upozornenie: Cas, za ktory ikonka zhasne
moze byt rozny, v zavislosti od radu faktorov, ako je napr. okolitd teplota JEDLA) a pouzitd
funkcia. V kazdom pripade spotrebic treba Ozve sa zvukovy signdl a na displeji sa zobrazi, ze
povazovat za vypnuty, ked je ukazovatel voliaceho gombika funkcia je ukoncena.

Page 61 TABULKA PRIPRAVYJEDAL UROVEN RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C)
TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO Ano 30 - 50 Ano 30 - 50 Kysnuté kolace Ano 40 - 60 Ano 160
- 200 35 - 90 Plneny kola¢ (Syrovy kola¢, zavin, ovocny kola¢) Ano 160 -

Page 62: Cistenie A UdrZzba

UROVEN RECEPT FUNKCIA PREDOHREV TEPLOTA (°C) TRVANIE (min) A PRISLUSENSTVO
Klobasky / kebaby / rebierka / - 15 - 30 * hamburgery Ano 200 - 220 55 - 70 ** PeCené kurca 1
- 1,3 kg Ano 200 - 210 35 - 50 ** Krvavy...

Page 63: Vymena Ziarovky

VYBRATIE A NASADENIE DVIEROK ~15° 1. Ak chcete dvierka vybrat, celkom ich otvorte

a stiahnite Uchytky, az st v polohe odomknutia. ~60° 3. Dvierka opat nasadite tak, Ze ich
prilozite k rure, zarovnate haciky pantov s dosadacimi plochami a upevnite vrchnu cast na
sedlo. 2. Zatvorte dvierka, pokial to ide. 4.

Page 64: RieSenie Problémov

* Pouzitie QR kédu vo vasom spotrebici « Na nasej webovej stranke docs . whirlpool . eu
Pripadne sa obratte na nas popredajny servis (telefénne islo najdete v zaru¢nej knizke). Pri
kontaktovani ndsho ¢ popredajného servisu uvedte, prosim, kddy z vyrobného stitku véasho
spotrebica.

Page 65: Onuc Bupoby

MocibHuk KopucTysaya AAKYEMO 3A MPUABAHHSA BUPOBY WHIRLPOOL BIACKAHYIATE QR-KO[,
HA [ns oTpuMaHHs 6inbly NOBHOI LOMOMOrY 3apeeCcTpyinTe CBill Npuiag Ha CanTi
www.whirlpool.eu/register CBOEMY NPUNALI, LLOB OTPUMATU OOOATKOBY Mepen
BMKOPWUCTAHHAM NPUCTPOIO YBaXKHO NpoymTanTe IHOOPMALIKO iHCTPYKLUIi 3 TexHikn 6e3neku.
OMNMC BUPOBY 1. MNaHenb KepyBaHHS...

Page 66 NPUNALAS PELLITKA MIOOOH* JEKO A0S BUMIKAHHS* TENECKOMIYHI HAMPSIMHI*
BUKOPUCTOBYETLCA Y IKOCTI BUKOPUCTOBYETLCS Ans s nonerweHHs BUKOPUCTOBYETLCS ANS
roTyBaHHsA cTpaB abo fK Aeka A4Jd roTyBaHHA M'ica, roTyBaHHA X1i60bynoYHuX i
BCTaHOBNEHHA abo niacTaBka 4na KacTpy b, pubu, 0BoYiB, (hOKadi KOHANTEPCbKNX


https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=56#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=57#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=58#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=59#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=60#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=61#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=62#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=63#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=64#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=65#manual
https://capturecode.com/manual/3413016/Whirlpool-Omk58cu1sb.html?page=66#manual

BOPOLLUHAHNX BATAMYBaHHA Npunaans. Gopm...

Page 67 ®YHKLLIT CONVENTIONAL (CTAHZAPTHUI PEXKMM) MAXI COOKING s roTyBaHHSA
OyAb-SKOI CTPaBW NNLWE Ha OAHIV [Nd roTyBaHHS BEVKUX LUMATKIB M'sica nosumui. (noHag
2,5 Kr). PekoMeHAy€eMO noBepTaTh M CO Mifg Yac roTyBaHH4, Wob yci 6okn nigcmMakyBanmcs
RISING (MIAHIMAHHA TICTA) piBHOMipHO. TakoX pekoMeHLYEMO Yac Bif Yacy On4...

Page 68 Micna sasepwenHs npuroTysaHHs i npu BiaknioyeHiit 3SABEPLUEHHS TOTYBAHHS
(OYHKLIT 3HaY0K MOXKe 3anuwaTnCs BUAUMUM Ha [NpoayHae 3ByKOBUI CUrHan i Ha gucnnei
3'ABUTLCS AWCNAel HaBiTb MiCAA TOro, K 0X0JI04XXYBaslbHUIA MOBIAOMAEHHS MPO Te, Lo
BMKOHaHHSA (YHKLT BEHTUIATOP BUMKHYBCS, W06 BKa3aTu, L0 Y 3aBEPLUEHO. BilAiNEHHI...

Page 69 TABNNLS FTOTYBAHHS MOMEPEAHE PELIENT ®YHKLLIS TEMMEPATYPA (°C)
TPUBAJICTb (xB) PIBEHb | MPUMALLA MPOTPIBAHHA Tak 30 - 50 Tak 30 - 50 Muporu 3
apixaxosoro TicTa Tak 40 - 60 Tak 160 - 200 35 - 90 Mupir i3 HA4YMHKOW (Yi3KENK, WTPYLeSb,
(bpykTOBMI TaK...

Page 70: YnuwieHHs Ta O6bcnyroByBaHHS

MOMNEPEOHE PELIENT ®YHKLISA TEMMEPATYPA (°C) TPUBANICTb (xB) PIBEHb | MPUTALOSA
MPOIPIBAHHSA Kosbacku/kebabu/pebepus/ 15 - 30 * rambyprepu Tak 200 - 220 55 - 70 **
CmaxkeHe kypya 1-1,3 kr Tak 200 - 210 35 - 50 ** PocTbic 3 kKpoB'to 1 Kr TaK...

Page 71: 3amiHa Jlamnu

3HIMAHHSA TA BCTAHOBJIEHHA OBEPUAT ~15° 1. LLlo6 3HATW OBepusATa, MOBHICTIO BiAYUHITB iX
i ONyCTiTb 3aCYBKW, NMOKW BOHN He ByayThb Yy NosoXXeHHi ~60° po3bnokyBaHHs. 3. LLlob
BCTAHOBUTY ABepuUATa Ha Micue, NiAHeCiTb iX A0 AYyXO0BOI Wadw, BUPIBHANTE raykn netensb 3
IXHIMW Ma3aMu Ta 3aKpiniTe BEPXHIO YaCTUHY B nasi. 4.

Page 72: Nowyk | YcyHeHHs HecnpaBHOCTEN

3 npaBunamu, CTaHAAPTHOK AOKYMEHTaLli€lo Ta A0LaTKOBOKW iHopMaLi€o npo BMpib MoXHa
03HAaNOMUTUCA HAaCTYMHUM YHOM: * 3a gonomorot QR-koay Ha BalwoMy BMpobi BinsigasLwiun
Haw Beb-canT docs . whirlpool . eu ¢ ¢ A0 3BEPHITLCA [0 HALOI LLEHTPY NiCNANPOAa’KHOI0
06c1yroByBaHHA KJiEHTIB (HOMep TenedoHy 3a3HayveHo y...

This manual is also suitable for:

Omr55culb
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